
 
 
 

Vorspeisen 
 
Markklößchensuppe       EUR   4,00   
 

Mang☺- Curry- Suppe (vegan) 
mit Chilifäden, und gerösteten Kürbiskernen     EUR   4,80 
 

Rhöner Tapas 
gegrillter Ziegenkäse vom Biolandhof Rönshausen  
mit Tomatenwürfeln, Oliven und Basilikumpesto 
Mediteraner Schinken und Bauernswurst von Kirchners Bauernladen 
Höppkartoffel mit feurigem Tomaten- Quark 

Kräuterbutterbaguette aus der Bäckerei Vogel     EUR 11,50   
 

Gegrillter Hirtenkäse (aus Kuhmilch)      
mit gehackten Oliven und Peperoni, Salatbukett, Baguette   EUR   7,50 
 

Tempura Gemüse 
gebackene Gemüsesticks und Champignons  

mit Rhönschlamm und feurigem Tomatenquark      EUR    6,00 

 

Beilagensalat      
mit Dijon Senf Dressing        EUR   4,00 
 

Gegrillte Antipasti     
gegrilltes Gemüse in Balsamicoessig, Olivenöl und Knoblauch eingelegt 

mit Oliven, Peperoni und getrockneten Tomaten     EUR   5,00 
 
   

Fischgerichte 
 

Fischgrillteller 
gegrillte Fischfilets und Garnelen 

auf tomatisiertem Gemüse mit Basmatireis     EUR 15,80 
 

Pr☺secconudeln mit Garnelen 
grüne Tagliatelle mit Tomatenwürfeln und Garnelen 

in spritziger Proseccosoße geschwenkt      EUR 15,80 
 
 



 
 

 

Geflügel 
 
Caipirinha Salat 
Blattsalate mit Limetten- Cachaca- Dressing, 

gegrillte Hähnchenbrust und Bagette      EUR 15,00 
 
½ Hähnchen 
mit Pommes Frites        EUR   8,00 
 

mit Baguette         EUR   6,50 
 
 

Vegetarisch 
 
Gebackene Champignons 
mit Salatbukett und Rhönschlamm      EUR    8,50 

 
Bärlauchnudeln 
in Olivenöl geschwenkt mit Parmesan, Tomatenwürfeln 

und Kürbiskernen, Beilagensalat      EUR 10,00 
 
Folienkartoffel mit Rhönschlamm 
und Beilagensalat        EUR   7,50 
 
Gemüsecurry  
mit Zitronengras und Ingwer (vegan) 
abgeschmeckt mit asiatischen Gewürzen, Basmatireis      EUR   10,20 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 



 
 
 

Vom Holzkohlegrill 
 
Leiterchen (Schälrippchen) 
mit Baguette und Rhönschlamm       EUR 14,00 
mit Folienkartoffel und Rhönschlamm      EUR 16,00 
 

Rumpsteak vom Black Angus 
mit Kräuterbutter und Folienkartoffel mit Rhönschlamm    EUR 19,40 
 

Rumpsteak unter der Olivenkruste 
mit Limetten- Chillisoße, Grillkartoffeln und feurigem Tomatenquark  EUR 21,40 
 

Rib- Eye Steak 
gut abgehangenes 230g Steak, Kräuterbutter, Maiskolben  

und Folienkartoffel mit Rhönschlamm       EUR    24,00 
 

Jägerpfanne „deftig-würzig“ 
Schweinesteak mit viel Zwiebeln, Dörrfleisch 

und Rhönschlamm(3) in der Pfanne serviert, 

dazu Röstiecken              EUR  12,50 
 

Knesheckenburger 100% Rhöner Rindfleisch Patty 
mit Salat, Gurke, Tomate, Röstzwiebeln und Speck,  

Chipskartoffeln und Salsa       EUR 10,00 
 

Grillteller „Kneshecke“ 
Räuchersteak mit Kräuterbutter,  
Rückensteak mit Champignons in Rahm, 
Rumpsteak mit Staudensellerie und  

Sauce hollandaise, dazu Röstiecken      EUR 15,50 
 

„Rhöner Hirtenrucksäcke“ 
gefüllte Schweinerückensteaks mit Bärlauch, Tomaten und  

Hirtenkäse (aus Kuhmilch), Folienkartoffel mit Rhönschlamm      EUR  12,80 
 
 
 

Unsere Preise verstehen sich incl. Bedienung und der jeweils gültigen Steuer (USt 5, 7,16 oder 19%) 
oder was unseren Politikern sonst noch einfällt. 

 



 
 

S☺mmer Cordon bleu  
Gefülltes Schweineschnitzel mit Tomaten,  
Mozzarella und Basilikumpesto, 

Folienkartoffel mit Rhönschlamm       EUR 13,00 
 
 

Hüttenspieß 
Bunt gesteckter Spieß 
mit magerem Schweinefleisch, Paprika,  
Zwiebeln, Zucchini und Rauchfleisch 
dazu Kartoffelschiffchen oder Baguette  

und verschiedene Dips        EUR 18,50 
 

Argentinischer Ofenspieß 
Roastbeef mit Zwiebeln und Paprika,  
gewürzt mit Lorbeer und Knoblauch, 

dazu Folienkartoffel und Rhönschlamm und Kräuterbutter    EUR 21,00 
 
 
 
 

Für unsere kleinen Gäste  
 

Kinderschnitzel vom Schweinerücken 
mit Pommes Frites und Ketchup        EUR   6,00 
 

6 Chicken Nuggets 
mit Pommes Frites und Ketchup        EUR   5,00 
 

Dessert 
 

Crème brûlée          EUR   6,50 
 

Schoko Panna Cotta 
mit Beeren         EUR   6,50 
 
 
 

Zusatz- und Inhaltsstoffe: Wir verwenden ausschließlich jodiertes Speisesalz. 
Auf Zusatzstoffe versuchen wir weitestgehend zu verzichten und stellen nahezu alle unsere Gerichte selbst 

her. Bei Unverträglichkeiten fragen Sie uns einfach. 
Eine Liste der Produktionsspezifikationen können Sie an der Theke einsehen. 


