A peritif

Lillet Wild Berry 0,2
Bulls-Eye
Amarillo aufgefullt mit Johannisbeerschaumwein 011

VvVorspeisen

Ungarische Gulaschsuppe
mit Paprika und Pusta

Leberknoddelsuppe
Rinderkraftbriihe mit Gemuisestreifen,
hausgemachten Leberknddeln und Backerbsen

Gegrillte Antipasti ... lauwarm serviert!
verschiedene Gemuse vom Holzkohlegrill, in Balsamicoessig,
Olivendl und Knoblauch eingelegt, dazu gegrilltes Ciabattabrot

Feldsalat
mit lauwarmem Kartoffeldressing, geschmolzenes Dérrfleisch,
Bauernbrot-CroGtons

Weinempfehlung

Franconia-Merlot QbA trocken
Divino Nordheim/Thiingersheim
Deutschland/Franken 0,2l

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

4,50

3,80

4,50

4,50

8,00

6,50

5,00



Hauptgerichte

Geschmorte Ochsenbackchen
auf Rhéner Schmorkartoffeln und Wurzelgemise in RotweinsolRe

Rinder-Roulade ,,Hausfrauen Art“
in kraftiger RotweinsoRe, Rotkohl und Kartoffelknodel

Gegrillte Leber ,,Berliner Art“
RotweinsolRRe, Kartoffelpuree, gediinstete Zwiebeln und gegrillte Apfelringe

Surf and Turf
230 g Rumpsteak mit 3 Garnelen in Knoblauchbutter geschwenkt,
Folienkartoffel mit Rhénschlamm

Knesheckenburger 100% Rhéner Rindfleisch Patty
auf Holzkohle gegrillt mit Salat, Gurken, Tomaten, Réstzwiebeln und Speck,
Chipskartoffeln und Salsa

Rib-Eye Steak vom argentinischen Black Angus
gut abgehangenes 250 g Steak mit gegrilltem Maiskolben, Folienkartoffel
mit Rhonschlamm, Krauterbutter

Rhoner Charme Schnitzel
Schnitzel vom Schweineriicken mit geschmolzenem Dérrfleisch,
Lauchstreifen und Champignons, Rhénschlamm und Pommes Frites

Gebratene Champignons, vegetarisch
Folienkartoffel und Rhénschlamm, Salatbukett

Betthupferl

Abbelskrombel

mit Vanilleeiscreme und Schlagsahne

Creme brilée
karamellisierte Vanillecreme

Grill-Restaurant

neshecke

EUR 14,00
EUR 13,80
EUR 13,80
EUR 24,00
EUR 920
EUR 22,80
EUR 12,00
EUR 9,00
EUR 700
EUR 6,50



